POSI.OVNI ZAKI JUCKI 2025
V HOTELU ARENA

Dobrodosli, da s sodelavci in poslovnimi partnersj
nazdravite poslovnemu letu!

Buffet: za 20 - 50 ljudi

Stajerski “esihflajs” s &ebulo, buénim oljem in ribanim jajcem

Vege: Buc¢na skuta, carpaccio buck v marinadi, feta sir, paradiznikovi kosmici
*k%k

Goveja juha z rezanci

Gobova juha z jurcki

*k%*

Kuhan goveji “tafelSpic” prazen krompir s Ptujskim Liikom, jabolcni hren
Vege: Na maslu popeceni domaci njoki z lesniki in jurcki, pena staranega sira
*k%k

Ocvrt Ptujski »pisek«

Svinjska ribica z jurcki

File orade na Zaru

Prazen krompir

Sezonska zelenjava na Zaru

Sirovi Struklji

Zapeceni canelloni z govejim ragujem

Solatni buffet

*k*

Arenin sladki izbor

Cena:
3 Hodi - €29 Opcija: 5
SHOWCOOKING (doplacilo 5€/o0sebo)
4 H()dl - €35 * Tagliatelle s cesnjevim paradiznikom,
buénimi semeni, bu¢no olje, feta sir
5 HOdOV - €45 e Sezonska rizota s piSCancem

Narocilo menuja minimalno 7-5 dni pred dogodkom
Rezervacije: booking@eh.si / +386 8 201 0420



mailto:booking@eh.si
tel:+386%208%20201%200420

POSI.OVNI ZAKI JUCKI 2025
V HOTELU ARENA

Dobrodosli, da s sodelavci in poslovnimi partnersj
nazdravite poslovnemu letu!

Buffet: za 50+ ljudi

Arenin narezek in tatarski biftek s tartufom, domadci siri, kislice

Vege: Buc¢na skuta, carpaccio buck v marinadi, feta sir, paradiznikovi kosmici
*k%k

Goveja juha s fritati

Sezonska juha

*k%*

Kuhan goveji “tafelSpic” prazen krompir s Ptujskim Liikom, jabolcni hren
Vege: Na maslu popeceni domaci njoki z lesniki in jurcki, pena staranega sira
*k%k

Ocvrt pis¢ancji file s ¢rnim sezamom

Telecji hrbet z zelenim poprom

Mosnjicek z brancinom in zelenjavo

RiZzota z baziliko kozicami in rumenimi paradizniki

Kremna polenta

Pecen sladki krompir

Polnjeni lignji s prSutom in sirom

Solatni buffet

*k*

Arenin sladki izbor

. Opcija:
Cena: SHOWCOOKING (doplacilo 5€/0sebo)
4 HOdl - €37 » Tagliatelle s ¢esnjevim paradiznikom,
buénimi semeni, bu¢no olje, feta sir
5 HOdOV N €SO e Sezonska rizota s piSCancem

Narocilo menuja minimalno 7-5 dni pred dogodkom
Rezervacije: booking@eh.si / +386 8 201 0420



mailto:booking@eh.si
tel:+386%208%20201%200420

POSI.OVNI ZAKI JUCKI 2025
V HOTELU ARENA

Dobrodosli, da s sodelavci in poslovnimi partnersj
nazdravite poslovnemu letu!

Gala meni

Tatarski biftek jelena, ¢rn oreh, vlozeni jurcki, rozmarinovo maslo

Carpaccio hobotnice, okisan koromac, gel maline, pesto susenega paradiznika, Cips
*k%k

Kraljeva piS¢ancja juha z ribano kaso

Jurckova juha s tartufom

*k%*

Showcooking: Sipini giganti z lososom, koromaceva omaka, kaviar
*k%*

Pocasi pecen vrat krSkopoljca z gomoljno zelenjavo
Pecene lovke hobotnice s krompirjem in zelenjavo
Jagnjecje krone, zeliSCna skorjica

Ocvrte puranje roladice z dimljenim sirom
Sladko/kisli pak-choi s Sampinjoni

Topinambur iz pecice

Rizota z grahom in slanino

Istrski fuzi s paradizniki in baziliko

Ajdovi struklji s skuto

Solatni buffet

*k%*

Arenin sladki izbor

Cena:
4 Hodi - €40
5 Hodov - €55

Narocilo menuja minimalno 7-5 dni pred dogodkom.
Rezervacije: booking@eh.si / +386 8 201 0420



mailto:booking@eh.si
tel:+386%208%20201%200420

POSI.OVNI ZAKI JUCKI 2025
V HOTELU ARENA

Dobrodosli, da s sodelavci in poslovnimi partnersj
nazdravite poslovnemu letu!

Degustacijski meni - do 25 ljudi

Mimo stedilnika

Kapreska: mozarella, ¢eSnjev paradiznik, bazilika, pistacija, prah bu¢nega
olja, “fokaca”

*k%*

Iz lonca nebesko zadisi...

Dnevna juha

*k%

Topla jed lepo mesto najde

Domaci krompirjevi svaljki, polnjeni s skuto in zelisCi, lesniki, jurcek, krema
parmezana

*k*

RiZzota polo: Piscancji file, sotiran grah, Spargljeva rizota, Cips slanine,
peceni jurcki

ali:

Smuc-ar: Smuc na zaru, ajdova kasa s Sparglji in tartufom, pena limone,
kreker chia semen

ali:

Gnocchi e vitello: Njoki z rezinami teletine, tartuf, oZgana mlada cebulica,
susSen paradiznik, pena staranega sira

*k%k

Za cartanje duse

Kuhan Strudl: Jaboléni zavitek z orehovim sladoledom

Cena:
4 Hodi - €29
5 Hodov - €38

Narocilo menuja in morebitne alergene je potrebno sporociti minimalno 7-5 dni pred dogodkom.
Rezervacije: booking@eh.si / +386 8 201 0420
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